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LOKALTERMIN: LANDGASTHOF »ZUM ENGEL« IN ROMERBERG-BERGHAUSEN

Gemutllch spensen im dltesten Haus
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Denkmalgeschiitrtes Anwesen: Landgasthof .Zum Engel”.

Prachtig stehi esam SiraBenrand,
das alte Fachwerkhaus, das Mitte
des 17, Jahrhunderts erbast wor-
den sein soll, als das sleeste des
Onsteils Berghausen gilt and in
dem Wolfgang Miller susammen

(> Nicht alltaglich

mit seiner Frau ngrid seit Febn-
ar vergangenen Jahres den Land-
gasthof Zum Engel* fihrt, Der
Kichenmeister mit schweizen-
schen Wurzeln hat zuvor in ver-
schiedenen Betrieben searbeitet,
a2l im Speverer Malbmond™,
Er st froh, nun endhich seim eige-
nes Restaurant fikhren zuktinnen,

eien echten Familienbetrieh, in
dem auch noch sein 20-pahriger
Sohn Sascha mitwirkt, Gerade
wurden ein paar Renovie rungsar-
beiten in dem alten Gebdude ab-
meschiossen, umdas sich viele his-
tonsche Ancldoten ranken, die
den Genussmenschen aber sher
nur am Rande interessieren.
Denm der will in gemicher Ar-
mosphdre gut speisen - 2u Prei-
sen, die angemessen und nich
iiberteuert sind,

Im Engel” kinnen Giste das
gerrnsl erwarten, Wolfgang Mial-
ber bereitet semne Kreationen hand-
werklich gekonnt it frischen Zu-
faten 2u; Er legt Wert aul hausge-
migchte Produkie, wie etwa selist
semachte Spatzle, die das zarte

und saftige Kalbsriickensteak be-

gleiten, das in eimer beicht wiirzi-

gen Kriutersahne auf den Tisch
komime - als groBziigiz bemesse-
ne Portion, die fast keine Vorspei-
se puldsst, Neugierige kommen
aber pickt wmbin, bewn freundli-
chen und agilen Service eine zu or-
dern, 50 zum Baispiel den grat-
nierten aromatischen degenkise
unter der Kriuterkruste oder die
gebratenen Feigen it Cognac
flambien auf Rucola mit gehobel-
tem Pecorinokdse, die gin wenig
die Vorliebe des Kichenchefs fir
Mediterranes offenbaren. Auf der
Speisebarte, die der 48 jdhrige
einmal 1w Jahr wechselt und
durch Spezialititen je nach Saison
ergangt (von 2003, bis 104, gibt es
allerlei vom Lamm), finden sich

Weitere Lokaltermine gibt es auch

in zwvei LEQ-Biichern. Mehr Informatio-
nen und Bestelimaglichleit unter
www.rheinpfakr.de/buchshop.

Hinweis: Die LEO-Serie Lokafter-
min” wmfast die Kategerien Ty
pech Piale”, Micht alitigieh”, Voll
Famiie” und ,Gang Gourmet”_ Ent-
sprechende Loges zeigen auf den
erzten Blick, um welthe Artvon G-
tronomee es sich handelt. Al L okal-
temmine” weerden anoaym ven der
Redakison wahssenommen. Cie Tesi-
eszen bezahlt LEC. Anhand von K-
tenen wie Speizenanpebol oder
Pres-Lesstungs-Verhaltne werden
die Lokale ausgewanll

auch Phikzer Genchie wie Tafel-
spitz mit Meerrettich, Schlacht-
planne mit Saverkraut, gekoch-
tem Schweeinebauch, Blut- und Le-
bersrirst oder gebratene Sauma-
genmaultaschen. Zum Re pertoire
pehiiren ebenws Wiener Schnirzel
und Cordon bleu - beide vom
Kalb - oder Rumpsteabs und
Schweinemedailons m Champi-
gnons. Auch Rir Fischfreunde gibt
o5 erwas und allergenarme Gerich -

e werden ebenfalls angeboten,

Flir Vegetarier interessant: haus-
gemachte, mit Spinat und Ricorta
gefilllte Ravioli in Butter, dazu Ru-
cola und Parmesan. Geschmack-
voll!

S0 Gaste haben im gurbiirzer-
lichenr Ambiente des Landgastho-
fes Platz, weitere 60 imn Biergar-

tes, der im hai diinet, [ Neben-
zimmer fir bis zu 50 Giste jst
man im Engel” fir Feierfichkei-
e geriisier, Auch in Sachen
Wein, den Mller von Plilzer
winzern bezichr, die sich in der
Regeon und dariber hinaus einen
pamen gemacht haben, stimmt
elie VErsorgiing, | Mekus Ciffhom
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Landgasthof sZum Engels.
Berghiuser Strafle 36, 67554

Romerberp-Berphawsen, Telefon:
5252 BS43690, Internet-

weewe, zumengel de, Ofinungszs-
Ren: Diencdag bis Sametag 17 -
1430 und 18 < 22 Uhr, Sonntag
11,36 - 1430 und 17.30 - 21,30
Uhr, Manbes Bubelag Bisrgarten
gedfinet von Mal bis Citober

Lei:lm:, frische Vorspeise: Gebratene Feigen mit Cognac flambiert

auf Recola und gehobeltem Pecoring.
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